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SR. ALCALDE DEL AYUNTAMIENTO DE BILBAO. 
 
                                                                                                 
Las personas que a continuación se detallan, todas ellas comprometidas en promocionar 
 
y difundir culturalmente la gastronomía vizcaína: 
 
D. Fernando Canales,  del Restaurante Etxanobe de Bilbao, con DNI nº 16037644 C  
 
D. Daniel García, del Restaurante Zortziko de Bilbao, con DNI nº 14901929 E 
 
D. Alberto Zuluaga, del Restaurante Zuluaga y Bacalao Club Ranero de Bilbao, con 
DNI nº 14245949 W 
 
D. Josean Martínez Alija, del Restaurante Guggenheim de Bilbao, con DNI nº 
71551022 T 
 
D. Gaizka Aseguinolaza, del Café-Catering Iruña de Bilbao, con DNI nº 306689069 Q 
 
D. Roberto Asúa, del Restaurante Andra Mari de Galdácano, con DNI nº 14592002C da 
 
D. Eneko Atxa, del Restaurante Azurmendi de Larrabetzu y del Restaurante Kalaka de 
Bilbao con DNI nº 30672926 B 
 
D. Javier Gartzia, del Restaurante Boroa de Amorebieta, con DNI nº 72245202 V 
 
D. Beñat Ormaechea, del Restaurante Jauregibarria de Amorebieta, con DNI nº 
29036098 R 
 
D. Aitor Elicegi, del Restaurante Gaminiz de Zamudio, Restaurantes Baita Gaminiz y 
Bascook de Bilbao, con DNI nº 30584313 V 
 
D. Juan Larrucea, cocinero jubilado, con DNI nº 14849723 A 
 
D. José Angel Iturbe, cocinero jubilado, con DNI nº 72166701 S 
 
D. Angel Lorente, cocinero jubilado, con DNI nº 14207147 R 
 
D. Germán Muruamendiaraz Gerente de la Fundación Sukal – Leku con DNI nº 
15341755 L 
 
EXPONEN: 
 
Que la preparación culinaria más emblemática de la cocina vizcaína, la salsa vizcaína, 

ha formado parte tanto de las cartas de comedores de lujo de París, Lisboa, Madrid, La 

Habana, Nueva York, como de los menús de cocinas domésticas, colmando de felicidad 

a gentes de toda condición social. 
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La literatura gastronómica internacional entre sus publicaciones, también ha recogido 

diferentes recetas de esta preparación. Incluso la multinacional GOYA FOODS, 

empresa americana de comercialización de productos alimenticios utiliza esta 

elaboración para la promoción de sus productos.  

Esta salsa se conocía también con la denominación de salsa roja tal y como se 

desprende de los trabajos de los escritores costumbristas bilbaínos: Emiliano Arriaga, 

Baldomero Goyoaga, Alfredo Echave y Manuel Aranaz Castellanos, entre mediados del 

siglo XIX y el primer tercio del siglo XX. 

Este  legado cultural de la cocina vizcaína no sólo es fruto del trabajo de las personas 

que nos precedieron en el ejercicio de nuestra profesión, sino también, de nuestras 

abuelas y madres que en el desarrollo de sus labores domésticas hicieron posible que la 

misma haya llegado hasta nuestros días. 

CONSIDERANDO: 
 
Que, independientemente de que esta salsa haya dado nombre a muchas preparaciones 

del recetario de la cocina vizcaína: callos en salsa roja, morros y carrilleras a la 

vizcaína, cordero en salsa roja, patas de cerdo a la vizcaína, caracoles en salsa roja, 

frikatza a la vizcaína… debemos decir que el alimento que más ha contribuido a 

promocionar y a difundir esta preparación en la cocina internacional ha sido el bacalao 

bajo el nombre de bacalao a la vizcaína. 

SOLICITAMOS: 
 
Para la embajadora más universal de Bizkaia la concesión por parte del Ayuntamiento 

de la capital vizcaína el nombre de una plaza con el título de SALSA VIZCAÍNA – 

SALSA ROJA como testimonio cultural de la cocina vizcaína tanto profesional como 

doméstica  que sirva de recuerdo para  generaciones venideras. 
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Le INFORMAMOS de que hemos presentado al Sr. Diputado General de Vizcaya una 

petición en términos semejantes, SOLICITANDO una escultura o representación que 

refleje el espíritu de esta preparación, con el ánimo de colocarla en la referida plaza. 

ADJUNTAMOS como documentación complementaria a esta petición el libro 

publicado recientemente por la BBK en la colección de Temas Vizcaínos con el título 

La Salsa Vizcaína. 

En caso de que necesiten una persona  de contacto. José Angel Iturbe domicilio en el 

Barrio Arene 36 – Caserío Arostegi 48300 Gernika. Teléfono 946253688 y email 

jadeiturbe@hotmail.com 

                                                                Le saludan atentamente 
 
 
 
 
Fernando Canales                            Daniel García                      Josean Martínez Alija 
                 
 
 
 
 
Alberto Zuluaga                              Gaizka Aseguinolaza             Roberto Asua 
 
 
 
 
 
Eneko Atxa                                      Javier Gartzia                        Beñat Ormaechea 
 
 
 
 
 
Aitor Elicegi                                    Juan Larrucea                         José Angel Iturbe 
 
 
 
 
 
Angel Lorente                 Germán Muruamendiaraz 
                                                                                      Bilbao 23 de junio del 2.010 
 


