CamposEliseosRestaurante

TELEFONO DE RESERVAS: 94 421 19 21

Entretenimientos

Nuestra seleccion de Ibéricos 24 €
Pimientos fritos de Pais 10 €
Ensalada de ventresca con cebolla de Zalla y pimientos artesanos 18 €
Ensalada de mollejas y jamdn de pato con foie 20 €
Ensalada templada de rape y hongos al txakoli 24 €
Carpaccio de bacalao y tomate Label con aceite de albahaca 16 €
Tostas de foie fresco con verdura escalivada al Oporto 20 €.
Wok de hortalizas y langostinos a la soja 16 €
Risotto de hongos y setas con queso Idiazabal 14 €
Setas gratinadas a la crema de Jabugo 14 €
Panaché de verdura de temporada ala plancha 12 €
Seleccién de mini croquetas artesanas 12 €
Mollejas de cordero salteadas con hongos 24 €.

Langostinos a la plancha (docena) 18 €

Paraseguir

Nuestro bacalao al pil pil 20 €
Bacalao confitado con pimientos artesanos asados 20 €
Lomo de merluza a la vasca con almejas 22 €
Lomo de merluza frita con pisto de calamar 20 €
Cogote de merluza asado a la bilbaina (2 personas) 42 €
Lomo de cola de rape asado al aceite de tomillo yromero 24 €
Huevos rotos con jamon y foie 18 €.
Centro de solomillo Campos Eliseos 20 €
Laminas de lomo alto con cremoso de Idiazabal 17 €

Chuleton del Pais 39€ kilo

*IVA NO INCLUIDO



CamposEliseosRestaurante

Seleccidon35

Ensalada de ventresca con cebolla de Zalla y pimientos artesanos
Setas gratinadas a la crema de Jabugo
% Lomo de Bacalao confitado con pimientos artesanos
Y% Laminas de lomo alto con cremoso de Idiazabal
Sorbete de mango

Vino Seleccién
35€

Seleccion45

Ensalada de mollejas y jamon de pato con foie al vinagre de frambuesa
Risotto de hongos y setas con |aminas de queso Idiazabal

Y% Bacalao al pil pil
Y% Centro de solomillo con pimientos artesanos

Tarta de mousse de chocolate con crocante de avellanas

Vino Seleccién
45€

Seleccionb55

Tostas de foie fresco con verdura escalivada al Oporto
Ensalada templada de rape y hongos al txakoli
Y% Lomo de merluza del Cantabrico a la vasca
% Centro de solomillo Campos Eliseos

Tarta de mousse de chocolate con crocante de avellanas

Vino Seleccién

55€

IVA no incluido - precio por personay mesa completa




